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I. Общие сведения об образовательной организации
(указывается следующая информация):

Руководитель образовательной организации Латыпова Лилия Вильевна
Ответственный за питание обучающихся Нугаева Зульфия Фаритовна
Численность педагогического коллектива,  10 чел.
Количество классов по уровням образования 9
Количество посадочных мест 36
Площадь обеденного зала ________________________________________________

	№
п/п
	Класс
	Количество
классов
	Численность
обучающихся, чел.

	
	
	
	всего
	в том числе льготной
категории

	1
	1 класс
	1
	5
	2

	2
	2 класс
	1
	7
	

	3
	3 класс
	1
	6
	4

	4
	4 класс
	1
	9
	1

	5
	5 класс
	1
	7
	

	6
	6 класс
	1
	8
	4

	7
	7 класс
	1
	10
	3

	8
	8 класс
	1
	5
	

	    9
	9 класс
	1
	7
	3

	
	Итого
	9
	64
	17



II. Состояние уровня охвата горячим питанием обучающихся
по возрастным группам

1. Охват одноразовым горячим питанием обучающихся 
по возрастным группам

	№ 
п/п
	Контингент по группам
обучающихся
	Численность,
чел.
	Охвачено горячим питанием

	
	
	
	количество,
чел.
	% от числа
обучающихся

	1
	2
	3
	4
	5

	1.1
	Учащиеся 1-4 классов – всего,
	27
	27
	100

	
	в том числе учащиеся льготных
категорий
	7
	7
	100

	1.2
	Учащиеся 5-8 классов – всего,
	30
	29
	97

	
	в том числе учащиеся льготных категорий,
	7
	7
	100

	
	в том числе за 
родительскую плату
	23
	22
	96

	1
	2
	3
	4
	5

	1.3
	Учащиеся 9-11 классов – всего,
	7
	7
	100

	
	в том числе учащиеся льготных
категорий,
	3
	3
	100

	
	в том числе за родительскую плату
	3
	3
	100

	
	Общее количество учащихся всех возрастных групп – всего,
	64
	63
	98

	
	в том числе льготных
категорий
	17
	17
	100



2. Охват двухразовым горячим питанием обучающихся по возрастным группам 

	№ 
п/п
	Контингент по группам
обучающихся
	Численность,
чел.
	Охвачено горячим питанием

	
	
	
	количество,
чел.
	% от числа
обучающихся

	2.1
	Учащиеся 1-4 классов – всего,
	27
	0
	0

	
	в том числе учащиеся льготных
категорий
	7
	0
	0

	2.2
	Учащиеся 5-8 классов – всего,
	30
	0
	0

	
	в том числе учащиеся льготных категорий,
	7
	1
	14

	
	в том числе за родительскую плату
	23
	0
	0

	2.3
	Учащиеся 9-11 классов – всего,
	7
	0
	0

	
	в том числе учащиеся льготных
категорий
	3
	1
	33

	
	в том числе за 
родительскую плату
	4
	0
	0

	
	Общее количество 
учащихся всех 
возрастных групп – всего,
	64
	2
	3

	
	в том числе льготных
категорий
	17
	2
	12



III. Тип пищеблока 
(столовая на сырье, столовая, работающая на полуфабрикатах, 
буфет-раздаточная)

IV. Форма организации питания

	Форма предоставления питания
	 Аутсорсинг

	Оператор питания/поставщик
	ООО «Центр питания»

	Адрес местонахождения оператора питания/поставщика
	РБ, Чишминский район, р.п. Чишмы, ул. Строительная, д.2

	Фамилия, имя отчество руководителя, контактное лицо оператора питания/поставщика
	Урманова Нурания Салихяновна

	Контактные данные: тел. / эл. почта
	8-937-369-19-90 / Kp22177@mail.ru

	Дата заключения контракта
	29 декабря 2018 года

	Длительность контракта
	10 лет



V. Инженерное обеспечение пищеблока

	Водоснабжение
	централизованное

	Горячее водоснабжение
	водонагреватель

	Отопление
	централизованное

	Водоотведение
	централизованное

	Вентиляция помещений
	комбинированная




VI. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока

VII. Материально-техническое оснащение пищеблока:

1. Перечень помещений и их площадь, кв. м
(перечень и площадь помещений в зависимости от типа предоставления питания)

	№
п/п
	Наименование цехов и помещений
	Площадь помещения, кв. м

	
	
	столовые,
работающие на
сырье
	столовые, работающие на полуфабрикатах
	буфет-раздаточная

	1.1
	Складские
помещения
	–
	34,7
	-

	1.2
	Производственные помещения:
	–
	
	

	1.2.1
	овощной цех (первичной обработки овощей)
	–
	–
	–

	1.2.2
	овощной цех (вторичной обработки овощей)
	–
	–
	–

	1.2.3
	мясо-рыбный цех
	–
	–
	–

	1.2.4
	доготовочный цех
	–
	
	–

	1.2.5
	горячий цех
	–
	31
	–

	1.2.6
	холодный цех
	
	
	–

	1.2.7
	мучной цех
	-
	–
	–

	1.2.8
	раздаточная
	–
	-
	

	1.2.9
	помещение (или место) для резки хлеба
	–
	
	-

	1.2.10
	помещение для обработки яиц
	–
	
	–

	1.2.11
	моечная кухонной посуды
	–
	-
	–

	1.2.12
	моечная столовой посуды
	–
	-
	–

	1.2.13
	моечная и кладовая тары
	–
	
	–

	1.2.14
	производственное помещение буфета-раздаточной
	–
	–
	-

	1.2.15
	посудомоечная буфета-раздаточной
	-
	–
	-

	1.3
	Комната для приема пищи (персонал)
	-
	-
	-



2. Характеристика технологического оборудования пищеблока

	№
п/п
	Наименование
цехов и
помещений
	Характеристика оборудования

	
	
	наименование
оборудования
	количество
единиц
оборудования
(ед.)
	дата его
выпуска
	даты начала
его эксплуатации
	процент 
изношенности оборудования
(%)

	1
	Обеденный
 зал
	
	
	
	
	

	1
	Горячий 
цех
	Электроплита 
	2
	
	
	

	2
	
	Титан
	1
	27.08.
2017
	2017
	10

	3
	
	Холодильник
	3
	
	
	

	4
	Складское помещение
	Морозильная камера
	1
	Polair
	
	

	5
	
	Овощерезка
	1
	«Гамма-5А»
	
	



3. Дополнительные характеристики технологического оборудования

	№
п/п
	Наименование технологичес-кого оборудования
	Характеристика оборудования

	
	
	назначение
	марка
	производитель-
ность
	дата 
изготовления
	срок службы
 (годы)
	сроки профилак-
тического 
осмотра

	1
	Тепловое
	Водонагреватель
	Титан
	
	27.08.
2017
	6
	

	
	
	Электроплита
	Т-4
	
	
	
	

	2
	Механическое
	Овощерезка
	Гамма-
5А
	
	
	
	

	3
	Холодильное
	Холодильник
	«Классик»
	
	
	
	

	
	
	Холодильник
	«Полюс»
	
	
	
	

	
	
	Холодильник
	«Индезит»
	
	
	
	

	
	
	Холодильная камера
	“Polaur»
	
	
	
	

	4
	Весоизмери-тельное оборудование
	Электронные
 весы
	М-ER
223 AC

	30 кг
	Ноябрь
 2022
	2
	

	
	
	Весы 
 напольные
напольные
	TB-S-
200.2-A2
	
	2011
	13
	



4. Дополнительные характеристики обслуживания оборудования

	№
п/п
	Наименование
технологичес-кого
оборудования
	Характеристика мероприятий

	
	
	наличие договора
 на техосмотр
	наличие договора на проведение метро-
логических работ
	проведение
ремонта
	план приобретения
нового и замена старого 
оборудования
	Ф.И.О. 
ответственного за состояние оборудования
	график санитарной обработки оборудования

	1
	Тепловое
	
	
	
	
	Асадуллина Э.Ю.
	Имеется

	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	Механическое
	
	
	
	
	Асадуллина Э.Ю.
	Имеется

	
	
	
	
	
	
	
	

	3
	Холодильное
	
	
	
	
	Асадуллина Э.Ю.
	Имеется

	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Весоизмери-
тельное оборудование
	
	
	
	
	Асадуллина Э.Ю.
	Имеется



VIII. Характеристика помещения и оборудования, план-схема столовой

	№
п/п
	Наименование
оборудования
	Характеристика оборудования столовой, 
площадь (кв.м)

	
	
	количество
единиц
оборудования (ед.)
	дата его
приобретения
	процент
изношенности
оборудования (%)
	количество посадоч-ных мест в обеденном зале (ед.)

	1
	Стол обеденный
	6
	
	
	36

	2
	Стол производственный

	3
	
	
	

	3
	Стол разделочный
 с бортом 

	2
	
	
	

	4
	Стеллаж для 
посуды
	1
	
	
	

	5
	Ванна моечная для посуды 3-х секционная
	1
	
	
	




IX. Характеристика бытовых помещений

	№
п/п
	Перечень бытовых помещений
	Характеристика помещения

	
	
	площадь (кв. м)
	количество единиц оборудования для бытовых целей (ед.)

	1
	нет
	
	


X. Штатное расписание работников пищеблока

	№
п/п
	Наименование
должностей
	Характеристика персонала столовой

	
	
	количество
ставок
	укомплек-
тованность
	базовое 
образование
	квалификацион-
ный разряд
	стаж работы
(годы)
	наличие 
медкнижки

	1
	Заведующий
производством
	
	
	
	
	
	

	2
	Технолог
	
	
	
	
	
	

	3
	Повар
	1
	1
	УКИПС
	3
	1 год
	имеется

	4
	Рабочий кухни (помощник повара)
	1
	1
	среднее
	6
	10 лет
	имеется



XI. Организация прохождения практики студентов профильных колледжей на базе общеобразовательных организаций

	Количество общеобразовательных организаций, организовавших прохождение практики (ед.)
	Количество студентов, прошедших практику в текущем учебном году (чел.)
	Из них количество трудоустроенных (чел.)

	1
	1
	устроена
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XII. HepequL HOPMaTHBHBIX W TEXHOJIOTHYECKUX JIOKYMEHTOB

1) ocHoBHOe opranusoBamHOEe MeHIO s nereit 7-11 ner, 12 et u cTaplue,
CHELHATU3HPOBAHHOE MEHIO ISl JIeTei, HyKIAIOUMXCsl B TeueGHOM H JIHETHYECKOM
TUTaHIK (IPH HATHYHM TAKHX AeTeit);

2) eXeIHEBHOE MEeHIO;

3) MeHIo-packanKa;

4) TeXHONOrMYECKHE KapThi (TK);

5) TeXHHUKO-TEXHONOrHYeCKHe kaptel (TTK) npu Bkmovenny B PaLKOH MUTAHUs
HOBO KyJTMHAPHOMN POLYKLHMH C TOHHKEHHbIM CONIePIKAHHEM COJIH 1 caxapa;

6) HaKOMHTeIIbHAs BEIOMOCTD;

7) rpaduk npruema nuim;

8) rurnenmyeckuii xypuan (cotpyanukm);

9) KypHal ydeTa TeMIepaTypHoro PeXKHUMA XONOAMILHOTO 060py 10BaHMS;

10) sxypHan y4uera TeMnepaTypsi 1 BIaKHOCTH B CKJIAICKMX MOMELUEHHUSIX;

11) xypnan Gpakepaxa roroBoii numesoii MPOAYKLIMH;

12) sxypuan Gpakepaska CKOPOMOPTALIElics NHIEBOI MpoayKLmy;

13) BeoMOCTS KOHTPOIS 32 panmoHoM MUTaHus,

14) npukas o cocrase GpakepakHoii KOMMCCHH;

15) rpadmk nekypersa npenonasateneit B CTOJIOBOIA;

16) akt no pesymbTatam mpoBepkH cocTosHUSA FOTOBHOCTH nuwe6I0Ka M0
OPraHH3aLUK MUTAHHs K HOBOMY y4eGHOMY rojy;

17) nporpamma 1o coBepiIeHCTBOBAHMIO CHCTeMb OpraHW3alUus NUTaHMs
obyuarowmxcs;

18) monosenne 06 opranusauun nutanus obyualomxcs;

19) nonosxenue o GpakepaxHoii KOMHCCHH;

20) npuka3s 06 opraHu3aLnu MUTaHUS;

21) no/mKHOCTHBIE MHCTPYKLMH NepcoHana nuue6oka;

22) mporpamMma NpOM3BOACTBEHHOrO KOHTPOJI, OCHOBAHHAas Ha MNPHHLMIIAX
XACCIT,

23) TpeboBanms K uHGoOpMaLmMH o THUTaHUIO, pasMelLaeMoii Ha caiiTe KobI;

24) HanuuMe O(OPMIECHHBIX CTEHIOB Mo fporaraijie NpUHLKMIOB 310POBOrO
MUTaHHS.

3aBenyrouuii hummasom

(opranusaropa nutanmus) @/ /Jlarbinosa JI.B./.
Z

0/IMHCh) (pacwundposka noanmcu)





